


fromagerie




fromagerie

88 ﬁﬂﬂﬂ!‘lt@

e =




VOLONTE DE LA
DIRECTION

SYSTEME
INTEGRE QSE

& DE PERSONNELS
ACCREDITATION
N° 4-0003




ENVIRONNEMEN

1

fromagerie

e

% . i ‘ .'-- e ;
- ’ ~ ’ . =
Répondre a la réglementationf,

-

GESTION DE Contréler et maitriser les
L'ENVIRONNEMENT nuisances

DECHETS

ENERGIES AIR

MATIERES PREMIERS ODEURS

EAU BRUIT

REJETS LIQUIDES




fromagerie

E‘ Eau cha i
Bicgar - chauffage
w - 13nifairs
—) - process
I-w [
Cirva da 13 Uderien 4 midhane
pour shranbar [a chessdiors
Rechuflmr
LACEEArLm |_
F| AarcH ottt L ] Eumnt b
Fromages _|:I-|:I-|:I-|]_ Boues anaérobies :
Eaus by nch e E-llruﬂ'r:-nll::ilprm LTATICHN
o DV'EPLIRATION
4 da 12! i - "
ATELIERS i M ETHANISELR COMMUNALE
NE LA FROMAGERE
Schima ; Traitement T metharisahon




La maitrise"dleSdmpacts sur

'enyironnement . Spar I'g(gmple: :

h‘: P~ Méthanisation du

lactosérum et
des eaux
blanches avec
valorisation
énergeétique du
biogaz

30-35 % OBe,
BESOINS EN™
GAZ

_rl"

-

f_,....-"

10 m3/j.de serum

15 m3/j d'eaux blanches
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